
西
式
与
融
合
美
食

서
양� 
�&� 
퓨
전� 
요
리양상추, 파마산 치즈, 토마토, 크루통, 시저 드레싱

- 닭가슴살구이추가          - 구운새우추가

Caesar Salad 
R������ L������, P������� C�����, T�������,
C�������, C����� D�������

- A�� ������� ������� ������    - A�� ������� ���
�� 

X� L��� C�����, P�� M�� P�������, 
C� C��� B�, B��� M� N�Ơ��

- T��� Ư� �� ��Ơ��     - T��� ��� ��Ơ��

凯撒沙拉配帕玛森芝士碎、圣女果、烤面包

믹스 그린 샐러드, 하우스메이드 비네그레트, 
비프 토마토

混合时蔬沙拉配自制油醋汁与牛番茄

-  加烤鸡胸肉                                                     - 加烤

188

288 348

Mix Green Salad
W��� H�������� V��������� ��� T�������
X� L��� T��� S
� D	� G��� 
�� C� C���

168

야채 육수로 만든 호박 수프, 약간의 크림과 함께

Creamy Pumpkin Soup
S�� B� ĐO N�� VƠ� K�� SƯ� T���
奶油南瓜汤

178

清蒸鳕鱼配白菜豌豆酱油
대구찜, 청경채, 완두콩, 간장 버터 소스

Steamed Cod Fish
B�� C���, G���� P���, S��� B����� S����

C� T���� H�� CA� T���, Đ�� H� L��,
S
� N�Ơ� T����

868

소고기, 머스타드, 양파, 토마토, 에멘탈 치즈

Cheese Burger
B��� P����, L������, D�
�� M������, O�����,
T�������, E������� C�����
B��� B����� KE� B , X� L���,
S
� M­ TA� D����, H��� T��, C� C���,
P�� M�� E�������
芝士汉堡，配埃门塔尔芝士、生菜、洋葱

298

烤肋眼牛排，伴煎时蔬、脆薯条与黑胡椒酱
그릴 립아이 스테이크, 볶은 채소, 감자튀김,
페퍼콘 소스

Grilled Rib Eye Steak
S������ V���������, F����� F����, P��������� S����
T��� B  N�Ơ��, R�� CU Á� C�A�,
K���� T�� C����, S
� T��� H��

920

페투치네 비프 라구, 파마산 치즈 가루
意大利宽面配牛肉酱

Fettucine Beef Ragu
G����� P������� C����� 

M� Ý DE�, B  H	� V� P�� M��

288 볶은 새우, 고춧가루, 크림을 곁들인 한식 투운바 
스파게티

Spaghetti Korean Toowoonba
S������ P��
��, C���� P�
��� A�� C���� 

M� Ý X�� T��, B�� Ơ�, S
� K�� K��� 
H�� Q�
�
韩式辣炒虾意面配奶油酱

288

WESTERN & FUSION CUISINE �M THƯC TÂY



VIETNAMESE CUISINE �M THƯC VI�T

188

Calabash Long Soup With Prawns 
C��� B	� N�� T��
越式丝瓜虾仁汤
칼라바시,새우와 진한 육수가 어우러진
베트남 전통 스프

288

Cobia Sweet and Sour Soup
V���������, L���� H����, C���������
C��� C��� C� BƠ�
越式酸甜鲳鱼汤
매콤, 시큼한 생선 수프 (산라탕의 한 종류)

168
베트남식 팬에 구운 계란과 다진 돼지고기 

Pan Seared Eggs
with Minced Pork 
S����� O����, C���������
T�Ư�� C���� T�I� B��
香煎蛋肉末

Fresh Spring Rolls 168

208

P��
��, P���, P����� S����, M�	�� F��� S����
GO� C�
� T�� T�I�, S
� Đ�� P����, N�Ơ� M�� C��� N�O�

Fried Spring Rolls 
S������, P���, M�������, G���� N������, M�	�� F��� S����
C�A G�  C����, N�Ơ� M�� C��� N�O�  
越式炸春卷–海鲜,猪肉,蘑菇,粉丝,糖醋鱼露

越式鮮春卷虾仁, 猪肉 花生醬和酸甜魚露 
스프링롤, 땅콩소스와 피시소스

칠리 피쉬 소스를 곁들인 베트남 스프링롤 튀김

Fried Marinated Chicken Wings
With Fish Sauce

208

C��� G� C���� N�Ơ� M��
越式鱼露香鸡翅
생선 소스를 곁들인 웍 프라이드 치킨 윙 

328Grilled Sundried Squid,
Green Chili Sauce
MƯ� M�� N��� N�Ơ�� K�� S
� Ơ� X���

건오징어 구이 

越式烤风干鱿鱼

越
南
美
食

베
트
남� 
요
리



황두부, 쵸이섬, 당근, 땅콩을 곁들인
웍에 볶은 당면

Vegetables Fried Rice
C�� C���� R�� CU

Wok Fried Rice Vermicelli
T���, C��� S��, C������, P������
B�� GA� X�� Đ�� H�, CA� N�O�, C� 
R
�, Đ�� P����
香炒蔬菜豆腐米粉

N

| 야채 볶음밥蔬菜什锦炒饭

생선 소스를 곁들인 삼겹살과 새우 

Caramelized Pork Belly,
Prawns, Fish Sauce
T�I� B� RO� K�� T��
鱼露红烧五花肉虾

328

198

198 베트남식 깨진 쌀밥 ,구운 돼지갈비, 계란 프라이, 혼합 
피쉬소스, 채소

猪排煎蛋香碎米

Grilled Pork Chop,
Fried Egg, Broken Rice 
M�	�� F��� S����, C���������
C�� T�� S�Ơ� H��, T�Ư�� C���� 

288Seafood Vermicelli
Noodle Soup

메기찜 캐러멜 피쉬 소스와 점토냄비에 
요리되며, 찐밥과 함께 제공 

Caramelized Catfish,
Fish Sauce in Clay Pot
C� DƯ� K�� T�
鱼露红烧砂锅鲶鱼

288

258

국수, 꼴뚜기, 새우,  육수

258Wok Fried Glass Noodles
C��� M���, V���������, M��������, C���������

M��� X�� M��� C��, R�� CU, N��
香炒蟹肉冬粉
게살과 죽순을 넣은 볶음 누들 

P��
��, S�����, V���������, C���������
HU T��� HA� SA�
海鲜米粉汤

258

생소고기, 소고기 복부살,미트볼 조미료를 
넣은 쌀국수 

Phở Noodles
R�
 B���, B��� F����, B��� B����, V���������,
H����, C���������
P�Ơ B  T��, NA�, B  V���
牛肉河粉

188
블랙 페퍼콘 소스를 곁들인 슬로우 쿡 버섯

Slow Cooked Assorted
Mushrooms,
Black Peppercorn Sauce
N�� T��� C�� K�� T���
胡椒什锦蘑菇

마늘과 굴소스를 곁들인 채소를 볶거나 찐 것 

Steamed or Sautéed
Mix Vegetable,
Garlics, Oyster Sauce
R�� X�� ���� H�� �Ơ� TO�, D	� H��
蒸或蚝油蒜炒蔬菜

238

Sautéed Homemade Beancurd,
Assorted Mushroom
R�� CU X�� Đ�� H�, N��

|  야채, 두부, 버섯 볶음 素炒自制豆腐什锦蘑菇|  마늘과 함께 나오는 모닝 글로리 

Wok Fried Morning Glory,
Garlic
R�� M�
�� X�� TO�
蒜炒空心菜

레몬그라스와 칠리를 곁들인 돼지갈비 요리, 밥 제공

香辣香茅草猪肋排配白米饭

Fried Chili Lemongrass
Pork Ribs
S������ R���, C���������
S�Ơ� H�� R��� SA Ơ�, C�� T����

288

168

168



258Kimchi - Jjigae
K����� S���, P���, T���,
S������ R���
C��� K�� C�� T�I� H��, Đ�� H�,
C�� T����
韩式泡菜锅与白饭
돼지고기 김치찌개 (밥 제공)

258

韩式嫩豆腐汤、豆腐汤配猪肉、
海鲜 辣味蘑菇、白米饭 
순두부찌개, 두부, 다진 돼지고기, 
해산물, 매콤한 버섯, 밥 포함 

Soondubu Jjigae
T��� S���, M����� P���, S������, 
M��������, S������ R���
C��� Đ�� H�, T�I� H�� B��, 
HA� SA�, N��, C�� T����

258

258

Yukgaejang
B��� S���, F��������, E��,
L���, G���� N������, S������ R���
C��� T�I� B  C��, R��, T�Ư��,
M���, C�� T����
香辣牛肉汤 |  육개장 (밥 제공) 

韩式大酱汤、海鲜、大酱
、蔬菜、白米饭
된장찌개, 해산물, 채소, 한국식 
된장, 밥 포함

Doenjang Jjigae
S������ S���, S������, 
V���������, S������ R���
C��� HA� SA� T���� Đ��, 
C�� T����

468

Haejangguk
B��� S���� R��� S���, C������, S������ R���
C��� S�Ơ� B  CA� T�A�, C�� T����
牛肋排白菜汤配白米饭
해장국 밥과 함께 나오는 소갈비탕

468

Galbitang
B��� S���� R��� S���, M��������,
G���� N������
C��� S�Ơ� B  H�� Q�
�, 
N��, M���
牛肋排冬粉蘑菇汤 |  갈비탕 

韩
国
美
食

한
국� 
요
리

KOREAN CUISINE �M THƯC HÀN



208

Shin Ramyun
I������ N������, E��, V���������, S���� B����
M� C�� H�� Q�
�
韩式面条
신라면 | 계란, 버섯, 야채를 넣은 스파이시 수프

288

Seafood Shin Ramyun
I������ N������, P��
��, S����,
V���������, S���� B����
M� C�� H�� Q�
� VƠ� HA� SA�

海鲜韩式面条
| 大虾、鱿鱼、蘑菇、蔬菜、辣味高汤

258

낙지볶음

Nakji Bokkeum
S��� F���� S���� O������, V���������
BA�� T��� X�� C��
辣炒章鱼

308Dol Sot Bibimbap
S������� R���, M����� B���,
F���� E��, V���������
C�� T��� H�� Q�
�
石锅拌饭 |  비빔밥  

358Samgyupsal BBQ

B� RO� N�Ơ�� K��� H�� Q�
�                                                                

G������ M�������� P��� B����, S���
��� S����,
L������, C������

삼겹살 BBQ | 양념 삼겹살, 양상추, 
양배추, 쌈장 소스

韩式烤五花肉韩式烤牛仔骨、牛小排、酱油、
韩式豆酱 莴苣、卷心菜t
|  한국식 갈비 바비큐, 소갈비, 간장 양념,
쌈장 소스, 상추, 양배추

698L.A. Galbi B.B.Q

S�Ơ� B  N�Ơ�� K��� H�� Q�
�

G������ B��� S���� R���,
S���
��� S����, L������, C������

| 해물 신라면 |
새우, 오징어, 버섯, 야채를 넣은 
스파이시 수프



亚
洲
风
味

아
시
안� 
요
리

ASIAN CUISINE �M THƯC CHÂU Á

Double Boiled Abalone Soup,
Fish Maw, Dried Scallops                     
C��� B�� N�� T��� B��� B��� C�, 
S  Đ��� K��
鲍鱼花胶干贝滋补炖汤

Double Boiled Fish Maw Soup
C������ C������, M��������, C������ B����

C��� T��� B��� B��� C�, CA� T�A�, N��
鲍鱼花胶干贝滋补炖汤

点心拼盘：虾饺（4只）/ 烧卖（4只，含猪肉）
/ 叉烧包（3只，含猪肉）

생선 부레 수프 

딤섬 세트: 하가우 (4개)/ 시우마이 (4개) (P)/  차슈 바오 (3개) (P)

|  전복 스프 

Dim Sum Selection
S����� D�������� (4 ���), S��
 M�� D�������� (4 ���)/
B�������� P��� B��� (3 ���)

LƯ� C�O� Đ��� T��: H� CA� T�� (4 ����)/ X�� MA� 
(4 V���)/ B��� B�� X� X�� (3 ���)

158

398

삶은 제비집 요리

Braised Bird’s Nest Soup, Crab Meat
S�� T� Y�� T�I� C�� H¡�� X��
蟹肉红烧燕窝汤

1,188

888

Braised Whole Australian Abalone,
Chinese Mushrooms, Oyster Sauce
B�� N�� Ú� S
� D	� H�� 
蚝油澳洲鲍鱼 |  삶은 전복& 버섯 요리                                               

1,688



868

C������ M��������, C�����
Oxtail Soup

S�� Đ��� B , N�� Đ��� C�, C� R
�
牛尾炖汤 |  중국식 버섯을 곁들인 소꼬리탕 

马来西亚肉骨茶、香炖猪肋排、中药材、白米饭
말레이시아 바쿠테, 돼지갈비 한약재 조림, 밥 포함

228

288

Bak Kut Teh
S��
�� P��� R���, C������ H����, S������ R���
S�� S�Ơ� H�� K��� M¢ L��, C�� T����

Barbecued Combination Platter

488

P��� B����, C������
, R������ D���
M�� Q��� N�Ơ�� T��� C�� 
烧烤拼盘 |  바베큐 컴비네이션 플래터 

Steamed Cod Fish With
Soya Sauce Hong Kong Style
C� T���� H�� N�Ơ� T���� T��Ơ�� HA��
K��� H���¤���
港式豉油蒸鳕鱼 |  홍콩 간장 소스를 곁들인 대구 찜

Shaking Beef
B��� T���������, V���������, S������ R���
T��� B� X�� L�� L��,
R�� CU, C�� T����
洋葱酒香牛柳粒配白米饭
소고기 안심 요리와 밥

蟹肉蛋白蔬菜炒饭
게살 볶음밥, 흰 달걀, 채소

388

Crab Meat Fried Rice
W���� E��, V���������
C�� C���� T�I� C��,
L��� T���� T�Ư��, R�� CU

268

Char Kway Teow
F���� F��� N������, P��
��, C������ S������,
E��, B����������, C�����
P�Ơ X�� M  L��, T­�, LA� X�Ơ��, 
T�Ư��, R�� CU 
马来式炒粿条 
계란, 콩나물, 부추를 넣은 볶음 쌀국수 

268
烧肉套餐配米饭
任选两种：五花肉、叉烧、烧鸭
可选香米饭或港式捞面
바비큐 육류와 식사 세트
선택 2종: 삼겹살, 차슈, 오리구이
선택 탄수화물: 향기로운 밥 또는 홍콩식 면

BBQ Meats &
Starch Combo:
C����� �� 2 ���� ��: P��� B���� (P), C������
, 
R������ D���
C����� �� F������ R��� �� H��� K��� N������

288

C���� T�I� N�Ơ�� & C��/ M�: 
LƯ� ��O� 2 ��A�: T�I� B� C�I/ X� X��/
VI� Q���
LƯ� ��O� C�� D�� G� ����
M� T��� H��� K­��

Wonton Noodle Soup
P��
�� ��� P��� F������, B�� C���
M� H���� T���� T­� T�I�, X� X��, R��
云吞汤面

258

새우 완탕과 글레이즈드 돼지고기 국수

Congee of Choices,
Condiments
P������� ������ 
��� S����� E�� ��� C������ E��/
O�����/ S�����/ M����� P��� (P)/ M����� B���
C��� LƯ� C�O�
C��� T���� H�� VI� M��� ��
T�Ư�� B��� T�A�/ H��/ T­�/
T�I� H�� B��/ T�I� B� B��

238

任意配料粥
咸蛋 / 皮蛋 / 牡蛎 / 虾 / 猪肉末 / 牛肉末
죽 + 반찬
옵션: 소금달걀/ 피단/ 굴/ 새우/ 다진 
돼지고기 (P), 다진 소고기



甜
品

디
저
트

DESSERT TRÁNG MI�NG

Bird’s Nest Sweet Soup            
Rock Sugar, Dried Longan, Red Dates          
C�� T� Y�� T��� Đ�Ơ�� P���, N�¢� N�U�, T�� ĐO
冰糖燕窝龙眼甜汤
제비집과 함께 말린 용안과 시럽을 곁들인 디저트

888

Ching Bo Leung Sweet Soup 
C�� S�� B� L�Ơ��
清宝凉甜汤
베트남식 곡물 스프 

138

Red Bean Sweet Soup
C�� Đ�� ĐO
红豆甜汤
팥 & 찹쌀 덤플링 스위트 수프 

138

Seasonal Tropical
Fresh Fruit Platter 
T��� C�� T��� M­� 
熱帶水果拼盤 
제철 열대 과일 

178

Cake of The Day
B��� N�O� T���� N���
每日精选蛋糕
오늘의 케이크

158

P��� ���� | M�� ��I� ���
猪肉 | 돼기고기 요리

N��� ���� | M�� �A�
坚果 | 견과류가 첨가된 요리

S
��	 ���� | M�� ��	
含辣椒酱 | 매운 음식



Đ¦ U§NG

FRESH JUICE

100

L��� J���� / W��������� / C������
C���� / D�� H�� / DƯ�

Đ� U�NG

青柠汁 | 西瓜汁 | 椰子汁

|  饮品单

라임 | 수박 | 코코넛

|  음료 리스트

150

O�����
C��
橙汁 
오렌지

180

A����
T��
苹果汁
사과

COCKTAILS

200

M�������� | T������, C��������, L��� J����, S���� S����
M�������� |  R�Ơ� T������, C��������, N�Ơ� C����, Đ�Ơ��

200

L��� I����� I��� T�� | V����, G��, T������, R���, C��������,
L���, C���
L��� I����� I��� T�� | R�Ơ� V����, G��, T������, R���, 
C��������, N�Ơ� C���� L���, C���

200

W����� S��� | B������, L��� J����, S���� S����
W����� S��� | R�Ơ� B������, N�Ơ� C����, Đ�Ơ��

200

M�
��� | R���, L���, M��� L�����, B��
� S����
M�
��� | R�Ơ� R���, C����, BA� H�, Đ�Ơ�� N��

200

N������ | G��, S
��� V�������, C������
N������R�Ơ� G��, S
��� V�������, C������

Đ� U�NG CÓ C�N | 鸡尾酒 |  칵테일

100

R������ B����� C��
R������ B����� C��

135

C����� E	��� B����� 355��
C����� E	��� B����� 355��

BEER

85

S����� S������ C�� / T���� L���� C�� / 
H������� O������� C��
S����� S������ C�� / T���� L���� C�� /
H������� O������� C��

BIA | 啤酒  |  맥주

SMOOTHIE

140

M����
X���

SINH T�

芒果 

|  果昔

망고

|  스무디

150

A������
B�
牛油果
아보카도

WATER

120

A���� P���� 500 �� / S�� P��������� 500 ��
A���� P���� 500 �� / S�� P��������� 500 ��

NƯƠC SU�I

Acqua Panna 500 毫升 / 圣培露 500 毫

|  

아쿠아 판나 500ml / 산 펠레그리노 500ml

|  수TEA

70

E��� G��� / E������ B��������
B� T�Ơ� / A��

TRÀ

格雷伯爵茶| 英式早餐茶

|  茶

얼그레이 | 잉글리쉬 브랙퍼스트

70

L��� J��� / T� K��� Y�� / P�-E�
L��� T��� / T���� Q��� Â� / P�� N��

龙井  | 铁观音 |普洱
용정차 |철관음 | 보이차 

|  차

BEVERAGE

COMPLIMENTARY
BEVERAGE
THƯC U�NG MI�N PHÍ

D����� M������ W����
N�Ơ� S�
� D�����

O����� / J������ /
C������������
T�� Ô L��� / L�� / C��

D���� C������ T��
T�� P�� C�� T��� N���

O����� J���� / A���� J����
N�Ơ� C��/ N�Ơ� T��

V��������� B���� C���� /

��� C�������� M���
C� P�� Đ��/ SƯ�

C������� / S����� / 
F���� / S��� / R������
C������� / S����� / F���� /
S�¨� / R�¨©���

E������� / A�������� /
C��������� / L���� / C��������
C� P�� E������� / A�������� / 
C��������� / L���� / S� �� ��

饮
品
单

음
료� 
리
스
트



BUBBLE WINE

350 / 1050
0011, P����� L�������, B���� D� B����, B���, F�����

5300
0002, C�������� T���������, N�������, S��, F�����

RƯƠU VANG SUI | 起泡酒

| 白葡萄酒

|  红葡萄酒

| 亚洲烈酒

 | 威士忌

| 干邑

| 金酒 | 龙舌兰酒

| 朗姆酒

|  伏特加

WHITE WINE

350 / 1200
0100, M����� C�����, S�������� B����, F�����

1220

0123, C����� Y T���, C�������� D�� D��©��,
R������, C���¨�����, C����

1700
0112, G��¨������, F���ª’�, R�������, G������

RƯƠU VANG TR�NG

RED WINE

350 / 1200
M����� C�����, C�©����� S��������, F�����

850
3003, D� B������, F����� S��������, S����ª-C�©�����, A��������

1500

2050, M����� T����� Á�¨��� G��� R������, P���� N���,  
I���� V�����, C����

3000

0504, C������ H��� R�����, S���� É������ G���¨ C��, 
M�����-C�©����� S��������, F�����

RƯƠU VANG ĐO

ASIAN LIQUOR

200
J���� S��� 

280 / 3,800
T�� S��������, 12 Y����, S������¨

360 / 4,900
T�� G��������, 15 Y����, S������¨

170 / 1,900
C����� R����, 12 Y����, S������¨

190 / 2600
M�¤��’� M��¤, USA

870 / 9,800
J������ W��¤��, B��� L�©��, S������¨

RƯƠU MANH CHÂU Á

1300
J���� I����� S���

2600
B�� J�� M��� J��

WHISKY RƯƠU WHISKY

COGNAC

290 / 3,600
H�������� VSOP, F�����

RƯƠU COGNAC

M������, C��¨�� B���, F�����

8400

GIN

110 / 1,200
T��¬�����, E�����¨

RƯƠU GIN

H��¨���¤’�, S������¨

250 / 3,100

RUM

120 / 1,050
C������ M�����, S����¨ G��¨, J������

RƯƠU RUM

P����, USA

290 / 3,900

TEQUILA

150 / 1,600
O�����, R�����¨�

RƯƠU TEQUILA

P�����, S�����, M�®���

350 / 5,150

VODKA

120 / 1,500
A©����� S���¨��¨, S¯�¨�� 

RƯƠU VODKA

B����¨���, P����¨

280 / 3,100

W
IN

E

SPIRITS


