
早餐
每天早上6：00至早上11：00

(S) 含辣椒酱 (P) 含猪肉 (N) 坚果 (V) 素食主义者
如果您对某些食品成分过敏，请通知我们。

价格价价格为 ,000 VND越南盾， 并须支付的服务费和的增值税。

002 美式早餐 520

两个农场新鲜鸡蛋按您要求准备  (P)
配薯餅、烤番茄、香肠和培根

面包篮 
牛角包、甜甜圈、松饼、丹尼饼干、配橙果酱
、蜂蜜和黄油

时令水果
厨师精选新鲜水果切片

麦片精选:
Cornflakes、Coco Pops, 脆米花, Frosties ，无糖杂锦麦片
，可选配热或冷全脂牛奶, 低脂牛奶或豆浆

果汁精选
橙子、西瓜、菠萝或胡萝卜

饮料精选 
咖啡：现煮普通咖啡 
茶：格雷伯爵，英式早餐，茉莉花

套餐菜单

001 歐陸式早餐 380

面包篮 
牛角包、甜甜圈、松饼、丹尼饼干、配橙果酱
、蜂蜜和黄油

时令水果
厨师精选新鲜水果切片

麦片精选
Cornflakes, Coco Pops, 脆米花, Frosties ，无糖杂锦麦片
，可选配热或冷全脂牛奶, 低脂牛奶或豆浆

果汁精选
橙子、西瓜、菠萝或胡萝卜

饮料精选 
咖啡：现煮普通咖啡 
茶：格雷伯爵，英式早餐，茉莉花

003 健康早餐  420

煎蛋清卷
松软的的煎蛋清卷配新鲜香草，烤芦笋，烤番茄
，全麦吐司和黄油

时令水果 
厨师精选新鲜切片水果

麦片选择
Cornflakes, Coco Pops, 脆米花, Frosties ，无糖杂锦麦片
，可选配热或冷全脂牛奶, 低脂牛奶或豆浆

果汁选择
橙、西瓜、菠萝或胡萝卜

饮料选择
低脂牛奶，香蕉奶昔加蜂蜜和生姜

004 濠庄早餐  420

越南河粉“Pho”
传统的越南河粉"Pho"配嫩牛肉，肉丸和牛腩，香菜
，洋葱，罗勒和传统调味料

虾饺, 包子 (P)

时令水果
厨师精选新鲜切片水果

饮料选择
低脂牛奶，香蕉奶昔加蜂蜜和生姜

单点早餐

011 时令水果 160
厨师精选新鲜切片水果

012 酸奶精选 150
加糖、不加糖或芦荟

013 暖燕麦  150
可选择用热全脂牛奶，低脂牛奶，
或豆浆加蜂蜜和烤杏仁

014 欧美式燕麦早餐  150
混合有经浸泡燕麦、谷物和新鲜水果一起享用

015 麦片选择 120
Cornflakes, Coco Pops, 脆米花, Frosties ，
无糖杂锦麦片，
可选配热或冷全脂牛奶, 低脂牛奶或豆浆

016 经典华夫饼 150
新鲜烘烤华夫饼配浆果果酱， 奶油和枫糖浆

017 煎饼 “Pancake” 150
传统煎饼配枫糖浆和黄油

018 奶皇饱 140
自家制咸蛋黄奶皇饱

019 面包篮 160
牛角包、甜甜圈、松饼、丹尼饼干、配橙果酱、
蜂蜜和黄油

020 法式吐司 150
肉桂卷面包，配什锦莓果，佐以淡奶油和枫糖浆

021 新鲜面包精选  120
新鲜出炉的选择：白面包，麦面包，紫米面包，
酸面团面包, 法式长棍面包, 配黄油和果酱

022 熟食冷盘 (P) 280
意式肉肠 “Mortadella”，萨拉米香肠， 
蜜汁烤火腿,五香熏牛肉,烟熏鸡胸肉和， 配芥末，
小黄瓜，橄榄和脆班米

023 奶酪盆 280
切达， 埃门塔尔，卡蒙贝尔和蓝奶酪配饼干，
葡萄和干果

特色早餐

031 两个农场新鲜鸡蛋按您要求准备 (P) 190
配薯餅、烤番茄、香肠和培根

032 三蛋煎蛋卷 (P) 220
可选择番茄、洋葱、甜椒、蘑菇、火腿或奶酪，
配以薯餅、烤番茄、香肠和培根

033 煎蛋白卷 220
煎蛋白卷配新鲜香草、烤芦笋、烤番茄，
配全麦吐司和黄油

034 班尼迪克蛋 (P) 250
自家制英式松饼， 配水煮荷包蛋，熏火腿和荷兰酱

035 越南河粉“Pho” 240
传统的越南河粉"Pho"配嫩牛肉，肉丸和牛腩，
香菜，洋葱，罗勒和传统调味料

036 海鲜或猪肉粥 200
任选海鲜或猪肉碎，配姜、葱和咸蛋

037 越式法包 (P) 240
越南长面包，配烤猪肉，腌菜，香菜和辣调味酱

038 烟熏三文鱼 400
自制烟熏三文鱼佐以牛油果泥、柚子蛋黄酱和紫苏叶



全日制餐饮
每天早上11：00至晚上11：00供应 

(S) 含辣椒酱 (P) 含猪肉 (N) 坚果 (V) 素食主义者
如果您对某些食品成分过敏，请通知我们。

价格价价格为 ,000 VND越南盾， 并须支付的服务费和的增值税。

 头盘

041 鲜春卷 (P, N) 200
米纸卷大虾、猪肉、新鲜香草和生菜，蘸豆酱

042 炸春卷 (P) 200
以猪肉、海鲜和香草为馅料，配以糖醋辣椒鱼露

043 越式炭烤蔗虾 (P) 220
配鲜面条、糖醋鱼露

044 芽庄干鱿鱼 (S) 330
青椒酱烤鱿鱼，蘸香辣甜酱

045 棕榈心沙拉 (P) 220
与慢炖猪肉、大虾和糖醋鱼露混合

046 越南青木瓜沙拉 (S, N) 240
配牛肉干、罗勒、花生碎和甜酱油

047 “Ho Tram” 大虾 (S) 350
腌制后撒上辣椒盐，用胡椒盐和青柠烧烤

048 凯撒沙拉 200
香脆罗马生菜、晒干番茄配帕尔马奶油，
淋上吐司和奶酪

添加烤鸡胸肉 260

添加烤虾 290

049 熟食冷盘  (P) 280
意式肉肠 “Mortadella”，萨拉米香肠，
蜜汁烤火腿,五香熏牛肉,烟熏鸡胸肉和， 配芥末，
小黄瓜，橄榄和脆班米

050 芝士拼盘 280
切达， 埃门塔尔，卡蒙贝尔和蓝奶酪配饼干，
葡萄和干果

051 烟熏三文鱼 400
自制烟熏三文鱼佐以牛油果泥、柚子蛋黄酱和紫苏叶

汤

061 南瓜汤 (V) 180
配蔬菜汤和少许奶油

062 大虾紫菜蘑菇汤 200
用打散的鸡蛋和麻油

063 韩国泡菜汤Kimchi-Jjigae (P, S) 260
炖辣泡菜，豆腐和猪肉汤配米饭

064 海鲜或猪肉粥 200
任选海鲜或猪肉碎，配姜、葱和咸蛋

065 越南河粉“Pho” 240
传统的越南河粉"Pho"配嫩牛肉，肉丸和牛腩，
香菜，洋葱，罗勒和传统调味料

三明治，汉堡
所有汉堡和三明治配炸薯条

071  澳大利亚牛肉汉堡  290
烤好并在芝麻面包上淋上融化的 Emmental 奶酪、
生菜、番茄、洋葱

072 烤鸡俱乐部 (P) 260
西式经典，配鸡胸肉、培根、鸡蛋、番茄、
生菜和白吐司

073 古巴三明治 (P) 260
自制法式面包、瑞士奶酪、猪肉、火腿、
腌黄瓜和第戎芥末

074 豆腐蘑菇三明治 (V) 240
酥脆的酸面包，夹着蘑菇，豆腐，自制泡菜

075 越式法包 (P) 240
越南长面包，配烤猪肉，腌菜，香菜和辣调味酱

076 意大利三明治 260
意大利萨拉米香肠，意式肉肠，五香熏牛肉、
生菜、洋葱、蛋黄酱芥末 配上

意大利面食，面条，米饭

081 韩国海鲜拉面 (S) 270
韩国拉面、大虾、鱿鱼、蘑菇和蔬菜辣汤

082 云吞面 (P) 240
猪肉虾仁馄饨、叉烧菜心面汤

083 烤猪肉鲜面 (P, N) 270
这道西餐最受欢迎的菜是配生菜、新鲜香草、
炸春卷和糖醋鱼露

084 炒米粉 (V) 200
配蔬菜、炸豆腐、酱油和一小撮咖喱

085 蔬菜粒炒饭 (V) 200
炒茉莉香饭萝卜, 豌豆, 玉米, 绿豆和芦笋

086 海南鸡饭 290
水煮鸡、香米和白菜汤，配酱油、生姜和辣椒酱e

087 海鲜咸鱼炒饭 300
海鲜咸鱼炒饭

088 意大利直面或扁意粉
红酱大虾 300
番茄肉 280

主菜

091 澳洲牛肋眼牛排 890
根据您的要求烤制的炭，配绿豆、炸薯条和干邑胡椒酱

092 烤里脊肉片 920
220克澳洲牛里脊肉, 烤芦笋, 土豆泥和胡椒酱

093 香煎三文鱼 580 
配土豆泥、芦笋和柠檬黄油山柑酱

094 炸子鸡 340
脆炒和大蒜蒜泥蛋黄酱, 芝麻菜樱桃番茄沙拉

095 Samgyupsal 猪肉烧烤 (P, S) 350
烤腌五花肉、生菜、卷心菜和ssamjang酱

096 炖鲶鱼 (S) 300
在土锅中加入焦糖鱼露，配上菜饭

097 炖排骨 (P, S) 320
以椰汁和鱼露慢炖，配米饭

098 “Pad Thai”扁面 (S, N) 260
海鲜、辣椒、花生和罗望子酱炒扁面

099 烤猪肉饼串 (N) 340
配上炸春卷，新鲜面条，米纸，生菜，新鲜香草，
杨桃，小香蕉，花生酱

配菜

101 XO酱龙豆 (S) 120

102 时令蒸蔬菜  120

103 烤芦笋 120

104 炒菠菜 120

105 炸薯条 120

106 土豆泥 120

107 茉莉米饭 90

甜点

111 歌剧院蛋糕 160
层层杏仁海绵蛋糕、巧克力甘纳许和咖啡糖浆

112 芝士蛋糕 160
纽约芝士蛋糕配浆果果酱

113 香草奶油焦糖 160
越南咖啡糖浆和杏仁饼干

114 健康甜汤  160
 芦荟，奇亚籽和莲子

115 I冰淇淋 （2球） 160
可选 : 绿茶,香草或巧克力

116 时令水果 160
厨师精选新鲜水果切片



夜宵菜单
 每晚11：00至早上6：00供应

(S) 含辣椒酱 (P) 含猪肉 (N) 坚果 (V) 素食主义者
如果您对某些食品成分过敏，请通知我们。

价格价价格为 ,000 VND越南盾， 并须支付的服务费和的增值税。

头盘

121 鲜春卷 (P, N) 200
米纸卷大虾、猪肉、新鲜香草和生菜，蘸豆酱

122 韩国泡菜汤Kimchi-Jjigae (P, S) 260
炖辣泡菜，豆腐和猪肉汤配米饭

123 大虾紫菜蘑菇汤 200
用打散的鸡蛋和麻油

124 越南青木瓜沙拉 (S, N) 240
配牛肉干、罗勒、花生碎和甜酱油

125 凯撒沙拉 200
香脆罗马生菜、晒干番茄配帕尔马奶油，
淋上吐司和奶酪

添加烤鸡胸肉 260
添加烤虾 290

主菜

131 两个农场新鲜鸡蛋按您要求准备  (P)  190
配薯餅、烤番茄、香肠和培根

132 澳大利亚牛肉汉堡 290
烤好并在芝麻面包上淋上融化的 Emmental 奶酪、
生菜、番茄、洋葱

133 烤鸡俱乐部 (P) 260
西式经典，配鸡胸肉、培根、鸡蛋、番茄、
生菜和白吐司

134 意大利直面或扁意粉
红酱大虾 300
番茄肉 280

135 澳洲牛肋眼牛排 890
根据您的要求烤制的炭，配绿豆、
炸薯条和干邑胡椒酱

136  海鲜咸鱼炒饭 300
海鲜咸鱼炒饭

137 韩国海鲜拉面 (P, S) 270
韩国拉面、大虾、鱿鱼、蘑菇和蔬菜辣汤

甜点

141 歌剧院蛋糕 160
层层杏仁海绵蛋糕、巧克力甘纳许和咖啡糖浆

142 香草奶油焦糖 160
越南咖啡糖浆和杏仁饼干

143 冰淇淋 （2球） 160
可选 : 绿茶,香草或巧克力

144 S时令水果 160
厨师精选新鲜水果切片



灵活用餐
各式菜肴，美味多样，营养均衡

全天候供应

(S) 含辣椒酱 (P) 含猪肉 (N) 坚果 (V) 素食主义者
如果您对某些食品成分过敏，请通知我们。

价格价价格为 ,000 VND越南盾， 并须支付的服务费和的增值税。

随享美味

151 越南素食法國麵包 240
越南法國麵包佐酥脆炸豆腐、素肉醬和醃菜

元气能量碗

161 夏日滋養沙拉碗 (N) 350
夏日沙拉，鷹嘴豆、酪梨、紅洋蔥、芝麻醬蛋黃醬、
自家煙燻鮭魚和烤南瓜籽



饮料
24 小时供应

价格价价格为 ,000 VND越南盾， 并须支付的服务费和的增值税。

咖啡，茶

美式咖啡 90

卡布奇诺咖啡 110

拿铁 110

越南冰咖啡 80

越南冰咖啡加炼乳 90

热/冰巧克力 110

英式早餐茶 100

冰茶 100

茉莉香茶 100

甘菊花茶 100

果汁

苹果汁 260

橙汁 165

西瓜汁 130

椰子汁 110

胡萝卜汁 110

菠萝汁 110

奶昔
芒果或香蕉 140
加入酸奶，鲜奶，炼乳与冰搅拌
按您要求准备             

巧克力奶昔: 140
加入冰淇淋，鲜奶和可可粉

牛奶 60
脂, 低脂, 豆浆

矿泉水
天然矿泉水
(500ml) 130 
(750ml) 160

气泡天然矿泉水
(500ml) 130
(750ml) 160

SOJU
Chamisul Soju – Jinro 220

汽水 80 
Soda / Coca Cola / Coca Cola Light
Sprite / Fanta / Red Bull
Schweppes Tonic
Schweppes Ginger Ale

啤酒 
Saigon Special / Heineken / Tiger / 
Sapporo 95
Corona 165

VODKA
Absolut 1,700
Grey Goose 3,100

SINGLE MALT WHISKY
Glenlivet, 12 Years 3,600
The Macallan, Sherry Oak, 12 Years 4,600 

BLENDED WHISKY
Johnnie Walker, Black Label 2,100
Chivas Regal, 18 Years 4,700

CHAMPAGNE 
Moet Chandon, Imperial, Brut, France 4,300
  

SPARKLING 

Tommasi, Filodora, Prosecco, Brut, Italy 1,700
Pierre Larrouse, Blanc de Blanc, Brut, 
France 200ml 380

RED WINE
Le Grand Noir, Grenache,  
Syrah, Carignan, France 250/1,200

Bodega Argento, Malbec, Argentinna 280/1,300

Maison Castel, Cabernet Sauvignon, 
France 380/1,300

Miguel Torres, Andica Gran Reserva, 
Pinot Noir, Chile 310/1,700

De Bortoli, Woodfired Heathcote, Shiraz,
Australia 2,300

Château Haut Rocher, Saint Émilion 
Grand Cru, France 3,300
 

WHITE WINE 

Cantina Tollo, Pietrame, Pinot Grigio, Italia 220/1,000

Maison Castel, Sauvignon Blanc, France           380/1,300

Concha Y Toro, Casillero del Diablo, 
Reserva, Chardonnay, Chile 300/1,350

Gunderloch, Fritz, Riesling, 
Germany 380/1,900

Louis Jadot, Couvent des Jacobin, 
Chardonnay, France 2,900

Domaine Laroche, Saint Martin, 
Chablis, France 3,500


